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(l§LAVAGGIO

Certificazioni internazionali riconosciute.

Filtri di superficie inox, dosatore brillantante, Itro €2.495

pompa, termometro vasca e boiler. Completamente
automatica e di notevole potenza. Installazione ad angolo
consentita. Start/stop a chiusura/apertura capote.

Q4014 Lavastoviglie a capote con filtri di superficie,

cesto cm. 50x50
Per laristorazione, la panetteria, la pasticceria, la gastronomia €1.990

e lindustria alimentare. Elevata capienza su ingombro
ridotto (anche sottobanco!). Vasca stampata, doppia parete
e doppio Itro vasca. Misure GN ed Euronorm (cm. 60x40)

Q4005 Lavaoggetti/lavapentole elettronica,
cesto cm. 50x50 e cm.60x40

CODICE PRODOTTI passaggio DIMENSIONI cesto PREZZO NETTO
utile cm. cm LxPxH IVA ESCLUSA

QUCINO
LAVASTOVIGLIE A CAPOTE - filtri di superficie inox, 72x73,5x144,5 1 10,2/ 50x50
i ici - V. 400 trif. GN 1/

comandi elettromeccanici -

TAVOLO ENTRATA/USCITA PER LAVASTOVIGLIEACAPOTE | 65x51x82 ]

SUPPORTO INOX cm. 50 h per mod. Q4005
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Tavoli con piani rinforzati di spessore 12/10

Q010 Tavolo da lavoro con alzatina e
ripiano inferiore cm. 120x70x85

Q926 Tavolo armadiato con cassettiera
a 3 cassetti, alzatina e porte scorrevoli

Q023 Lavello 1 vasca con ripiano
inferiore e sgocciolatoio cm. 120x70x85

versatilita,
maneggevolezza, ideale
per catering e noleggio

Q029 Lavello 2 vasche armadiato e
sgocciolatoio cm. 140x70x85

Q019 Armadio pensile con porte
scorrevoli cm. 120x40x60

Q1966 Tavolo su gambe pieghevoli
cm. 120x70x85

PRODOTTI

Qo010 TAVOLO DA LAVORO CON ALZATINA E RIPIANO INFERIORE

Q011 TAVOLO DA LAVORO CON ALZATINA E RIPIANO INFERIORE

Qo012 TAVOLO DA LAVORO CON ALZATINA E RIPIANO INFERIORE

Q013 cassettiera a 3 cassetti

Q014 cassettiera a 2 cassettoni

Qo015 cassetto singolo

Q016 TAVOLO ARMADIATO CON ALZATINA E PORTE SCORREVOLI

Q017 TAVOLO ARMADIATO CON ALZATINA E PORTE SCORREVOLI

Qo18 TAVOLO ARMADIATO CON ALZATINA E PORTE SCORREVOLI

Q926 TAVOLO ARMADIATO con cassettiera a 3 cassetti, alzatina e porte scorrevoli
Q022 LAVELLO 1 VASCA CON RIPIANO INFERIORE

Q023-Q024 | LAVELLO 1 VASCA CON RIPIANO INF. e sgocciolatoio a dx./ sin.
Q025-Q026 | LAVELLO 2 VASCHE CON RIPIANO INF. e sgocciolatoio a dx./ sin.
Q027-Q028 | LAVELLO 2 VASCHE CON RIPIANO INF. e sgocciolatoio a dx./ sin.
Q029-Q030| LAVELLO 2 VASCHE ARMADIATO e sgocciolatoio a dx./ sin.

Q019 ARMADIO PENSILE CON PORTE SCORREVOLI

Q020 ARMADIO PENSILE CON PORTE SCORREVOLI

Q021 ARMADIO PENSILE CON PORTE SCORREVOLI

Q1966 TAVOLO SU GAMBE PIEGHEVOLI

Q1967 TAVOLO SU GAMBE PIEGHEVOLI

Q1968 TAVOLO SU GAMBE PIEGHEVOLI

Q1969 TAVOLO SU GAMBE PIEGHEVOLI

DIMENSIONI dimensionivasca PREZZO NETTO
cm LxPxH cm LxPxH IVA ESCLUSA
120x70x85 270
140x70x85 295
160x70x85 310
45x68x48,5 310
45x68x48,5 290
45x68x15 100
120x70x85 495
140x70x85 550
160x70x85 580
180x70x85 845
70x70x85 50x50x30 325
120x70x85 50x50x30 395
140x70x85 40x50x25 490
160x70x85 40x50x25 505
140x70x85 40x50x25 625
120x40x60 260
140x40x60 300
160x40x60 320
120x70x85 250
140x70x86 270
160x70x87 290
180x70x88 310
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(RJATTREZZATURE BAR

Q6110 Affettatrice lama ¢ cm. 30

Q6103 Tostiera a 3 pinze
media

Q6101 Piastra panini-grill

doppia

Q6102 Piastra panini-grill

Q6105 Spremiagrumi
con vasca inox
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Q6106 Frullatore
1 bicchiere
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multifunzione: € 495

1 frullatore, blender,
frozen, grazie al bicchiere
tondo e bicchiere quadro
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Prestazioni, qualita
e prezzi convenienti

Q073 Fabbricatore di ghiaccio

Q7500 Fabbricatore di ghiaccio

Q6107 Frullatore/blender kg 30/24h kg 45/24h

CODICE PRODOTTI DIMENSIONI Kw PREZZO NETTO
QUCINO cm LxPxH IVA ESCLUSA
Q6110 |AFFETTATRICE PROFESSIONALE A GRAVITA - lama @ cm. 30 - V230 monof. | 64x61x51 0,21 595
Q6103 |TOSTIERA A 3 PINZE - resistenze al quarzo 47,5x26,5x41 2,4 165
Q6104 | TOSTIERA A 6 PINZE - resistenze al quarzo 47,5x26,5%x36,5 3 235
Q6101 |PIASTRA PANINI-GRILL media in ghisa ceramicata rigata, - 1 coperchio 38x43,5%x23,5 2,1 335
Q6102 |PIASTRA PANINI-GRILL doppia in ghisa ceramic.rigata, - 2 coperchi 51,5x43,5x23,5 3 485
Q6105 |SPREMIAGRUMI ELETTRICO SENZA LEVA - vasca inox rimuovibile 21x28x21 0,15 195
Q6106 |FRULLATORE ELETTRICO 1 bicchiere LT. 1,5 - V. 230 monof. 31x30x53 0,45 170
Q6107 |FRULLATORE/BLENDER con varvel., bicch. tondo e bicch. quadro per frozen - LT.2 | 31x30x53 0,75 495
Q073 |FABBRICATORE DI GHIACCIO kg 30/24h - cap. serbatoio kg. 6 - cub. cavo 33,3x45,5x59,7 +0,2 piedini | 0,38-0,22| 615
Q074 |FABBRICATORE DI GHIACCIO kg 38/24h - cap. serbatoio kg. 12 - cub.cavo | 37,6x55x63,7 +8,9 piedini | 0,35 790
Q7500 [FABBRICATORE DI GHIACCIO kg 45/24h - cap. serbatoio kg. 17 - cub.cavo | 48,5x57,5x72,1 +8,9 piedini | 0,43-0,38| 850
Q7501 |FABBRICATORE DI GHIACCIO kg 63/24h - cap. serbatoio kg. 20 - cub. cavo | 48,5x57,5x81,6 +8,9 piedini | 0,58-0,47| 915




robuste soluzioni modulari Qudino PROMO 2018
e di impatto estetico E ARREDAMENTO BAR ¢

Q9000 Corner-bar conveniente e completo: Banco Bar+Pedana+Retro Bar Q9013 Vetrina tavola fredda cm. 150

€ 4.395 —_— g € 4.550

09010.Banco Barcm. 250 Q9011 Banco Barcm. 300

Q9014 Retro base inox macchina caffé

CODICE PRODOTTI DIMENSIONI Kw PREZZO NETTO
QUCINO cm LxPxH IVA ESCLUSA
Q9000 |CORNER-BAR modulare autoportante con pedana a listoni.

Modulo a 4 vani refrigerati, motore incorporato e vano neutro con ripiano + modulo a 2 vani
neutri con ante, lavello quadro e gocciolatoio, vano neutro per inserimento lavatazze

e produttore ghiaccio, vano neutro con ante e cassetto fondi.

Versioni a pannello frontale color legno o a vetro bianco 300x73x97 0,6 8.350
Q9010 | BANCO BAR CM. 250 a refrig. statica s/unita condensatrice - 2 sportelli, cassettiera
1/3+2/3, cassettiera 1/3x3, cassettiera 1/2x2 - piano inox con alzatina ed invaso 250x70x95/113| 0,47 4.395

Q9011 |BANCO BAR CM. 300 a refrig. statica c/unita condensatrice - 2 sportelli, cassettiera
1/2x2,2 vania giorno - piano inox con alzatina ed invaso, 2 lavelli ¢ 42 saldati a filo del piano,

miscelatore a leva lunga, 3 canotti 300x70x95/113 | 0,36 4.550
Q9012 |VETRINATAVOLA FREDDA CM. 150 a refrig. statica c/unita condensatrice e vetro alto dritto | 150x82,8x135 | 0,58 2.700
Q9013 | VETRINATAVOLA FREDDA CM. 150 a refrig. statica c/unita condensatrice e vetro alto curvo | 150x82,8x135 | 0,58 2,725

Q9014 |RETRO BASE INOX MACCHINA CAFFE’ - cassetto con serratura, ante inox
tramoggia singola fondi caffe 100x66,5x110 1.750




S5y

e e
T i

Q5001 Forno elettrico 4+4 pizze
finog cm.33

6+6 pizze fino @ cm.36

Q5010 Forno elettrico con bocca larga

Q5003 Forno elettrico ad angolo,
sovrapponibile e alta resa - 7 pizze fino ¢ cm.36

Q077 Forno elettrico ad alta resa con camere interne interamente

in pietra refrattaria 6+6 pizze fino @ cm.36

Q078 Forno a gas sovrapponibile ad alta
resa e bocca larga - 6 pizze fino ¢ cm.36

FORNO PIZZA ELETTRICO MONOBLOCCO

a 2 camere 4+4 pizze fino ¢ cm.33

FORNO PIZZA ELETTRICO MONOBLOCCO

a 2 camere 4+4 pizze fino ¢ cm.36

FORNO PIZZA ELETTRICO CON BOCCA LARGA

a 2 camere 646 pizze fino @ cm.36

FORNO PIZZA ELETTRICO AD ANGOLO E ALTA RESA
- sovrapponibile - 7 pizze fino g cm.36

FORNO PIZZA ELETTRICO AD ALTA RESA

a 2 camere int. in pietra refr. 646 pizze fino g cm.36
FORNO PIZZA A GAS AD ALTA RESA

- sovrapponibile - bocca larga - 6 pizze fino ¢ cm.36

83,5x83,5x54,5 70x70x14
101x85%x75 72x72x14
137X85X75 108X72X14

68x136x143x74x89x16 | 60x108x108x60x70x16

101x121x75 72x108x14

145,5x94x47 108x72x15,5

9,6
12
18
11,8
18

19,3/gas



Q6001 Impastatrice a spirale da 18 kg
con ruote e timer

con pedale g pasta finoa cm. 31

Q6005 Stendipizza-sfogliatrice a rulli

Q6006 Stendipizza-sfogliatrice a rulli
con pedale ¢ pasta finoacm. 40

Q6003 Impastatrice a spirale da 25 kg
con ruote e timer

Q008 Banco pizza a 2 porte refrigerate

Q009 Banco pizza a 2 porte refrigerate
con cassettiera neutra

FORNETTO ELETTRICO PIZZA-SNACK

- camera cm. 40,5x40,5x11h - V.230 monof.

IMPASTATRICE A SPIRALE con ruote e timer

-vasca lt. 22- V.230 monof.

IMPASTATRICE A SPIRALE

con ruote e timer - vasca lt. 22- V.400 trif.

IMPASTATRICE A SPIRALE A 2 VELOCITA

con ruote e timer - vasca lt. 22- V.400 trif.
IMPASTATRICE A SPIRALE

con ruote e timer - vasca lt. 33 - V.400 trif.

IMPASTATRICE A SPIRALE con ruote e timer - vasca lt. 41- V.400 trif.
STENDIPIZZA-SFOGLIATRICE A RULLI INCLINATI

con pedale - ¢ pasta cm. 14-31 - V.230 monof.
STENDIPIZZA-SFOGLIATRICE A RULLI INCLINATI

con pedale - ¢ pasta cm. 26-40 - V.230 monof.

BANCO PIZZA a 2 porte refrigerate con piano in granito,

elemento refrigerato portabacinelle, motore indipendente e vetri dritti
BANCO PIZZA a 2 porte refrigerate con piano in granito,

cassettiera a 7 cassetti (per bac.cm.60x40), elemento refrigerato portabacinelle,

motore indipendente e vetri dritti

18

18

18

25
35

55,56x46x29 2,2

40x69x63 0,75
40x69x63 0,75
40x69x63 0,75
44x83x72 1,5

47x85x72 1.5

44x34x64 0,37
54x39x74 0,37

140x80x142 0,6

200x80x142 0,6
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Q6111 Affettatrice a gravita’ - lama @ cm. 35

Q6112 Affettatrice verticale - lama @ cm. 35

Q6109 Cutter-mescolatore vasca lt. 3,2

adatta a lavarozioni
prolungate

Q6108 Piastra ad induzione
hi-performance kw 2,5

e sEETTT

o

non moda ma cucina gustosa,
delicata e cotture uniformi!

Q6120 Softcooker

CODICE PRODOTTI DIMENSIONI
QUCINO cm LxPxH
06111  AFFETTATRICE PROFESSIONALE A GRAVITA - lama ¢ cm. 35 - V230 monof. 71x54,7x46,5
06112 AFFETTATRICE PROFESSIONALE VERTICALE- lama g cm. 35 - V230 monof. 75x60x53
06109 CUTTER-MESCOLATORE vasca LT. 3,2 con gruppo coltelli inox, mozzo per montare e paletta = 24x24x33
06108  PIASTRA AD INDUZIONE AD ALTA RESA e lavorazioni intensive pot.max 2,5 kw. 32x50x11,5

06120 | SOFTCOOKER PER COTTURA SOTTOVUQTO a bassa temperatura +24°+99°C - V230 monof. = 13x20x17

Kw PREZZO NETTO

IVA ESCLUSA
0,37 1.190
0,37 1.380
0,37 370
2,5 525
2 595
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Q6115 Frullatore con asta Q6116 Frullatore combinato con asta Q071 Confezionatrice sottovuoto a
smontabile cm.16 smontabile cm. 25 (prezzo senza acc.frusta) campana, barracm. 31

la piccol la pot : . .
;eﬁg:?r)a% S?n a potenza £ A1) € 1.535 € 1.750

Q7071 Confezionatrice sottovuoto a Q072 Confezionatrice sottovuoto a Q082 Confezionatrice sottovuoto a
campana hi-power, barra cm. 31 campana, barra cm. 41 campana hi-power, barracm. 41
CODICE PRODOTTI DIMENSIONI Kw PREZZ0O NETTO
QUCINO cm LxPxH IVA ESCLUSA
06115 FRULLATORE AD IMMERSIONE CON ASTA SMONTABILE cm.16 7,4x14,5x45 0,2 175
06116  FRULLATORE AD IMMERSIONE COMBINATO CON VARIATORE DI VELOCITA

E ASTA SMONTABILE cm. 25 10x18,2x59,8 0,36 250
06117  ACCESSORIO FRUSTA PER FRULLATORE Q6116 10,6x11,3x34,8 170
0071  CONFEZIONATRICE SOTTOVUOTO A CAMPANA con barra saldante cm. 31

- comandi digitali a 10 programmi - V230 monof.- potenza a vuoto: 8 mc/h 39,5x49x37,4 0,45 1.225
07071 CONFEZIONATRICE SOTTOVUOTO A CAMPANA con barra saldante cm. 31

- comandi digitali a 10 programmi - V230 monof.- potenza a vuoto: 12 mc/h 41,5x59,2x40,7 = 0,75 1.450
0072  CONFEZIONATRICE SOTTOVUOTO A CAMPANA con barra saldante cm. 41

- comandi digitali a 10 programmi - V230 monof.- potenza a vuoto: 12 mc/h 53,5x59,1x43,8 = 0,75 1.535
0082 | CONFEZIONATRICE SOTTOVUOTO A CAMPANA con barra saldante cm. 41

- comandi digitali a 10 programmi - V230 monof.- potenza a vuoto: 20 mc/h 53,5x59,1x43,8 = 0,75 1.750
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CONSORZIO OPERATORI GRANDI IMPIANTI

Assogi,

idee che funzionano!

Assogi ¢ un Consorzio indipendente di aziende specializzate ed organizzate
sul territorio nazionale, che propone da oltre 30 anni soluzioni personalizzate
perimpiantidiristorazione, cucine professionali,impianti ed arredamenti per

bar, pizzerie, take away e gastronomia, pasticcerie, gelaterie, hotel, mense e
cucine industriali.

Il marchio Assogi € esibito esclusivamente dalle aziende consorziate
attentamente selezionate dal Consorzio.

Qucino € una selezione di prodottiitaliani,con un ottimale rapporto qualita/prezzo,

frutto diun'attenta analisi ed una stretta collaborazione con i produttori, grazie alla
grande esperienza acquisita nel tempo. Prodotti garantiti 12 mesi e con servizi di
assistenza tecnica e commerciale in zona pre e post-vendita.

Www.assogi.it 'i

Per informazioni e acquisti

exXlra

eXtra cooljng systems

FORNITURE ALBERGHIERE

Extra Cooking Systems srl
via Delle Arti, 7 - 36016 - Thiene (VI)
tel. 0445.381089 - fax 0445.812409
www.extracookingsystems.com
www.forniturealberghierevicenza.com





